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Tom tat

Gum ttr 14 swong sdo duwoc thu nhan bang bang nhiéu phuwrong phép. Viéc st dung nhiét va bé sung CaSOa
hodc ethanol gitp tao gel cda gum (mdu CAS va ETH). Phé FTIR cho thdy céc méu gum suwong s&o co
chtra xylan va pectin ¢6 mirc do methoxyl thap Vi cac ti |é khac nhau. Tuy theo nbéng dé gum va téc do bién
dang ma gum swong séo thé hién déc tinh cta chét 16ng Newton hay gid déo. Néang liong hoat héa (Ea) cia
cé4c mau gum swong séo & mic ter-15,71 dén -23,02 (kd/mol) chimg té céc gum nay khé nhay cdm véi nhiét
do va khi téng nhiét do thi d6 nhét cia méu gum gidm. D6 nhét gum tdng manh & pH 6-10 hodc khi c6 b
sung duwong (glucose, sucrose).

T khoéa: dwdng, d6 nhdt, gum, nang lwong hoat hda, swong sao
Abstract

Suong sao gum was prepared by different methods. Calcium sulafate or ethanol adding is necessary for a
gel formation (sample CAS and ETH). Fourier transform infrared spectroscopy (FTIR) measurement
indicating that suong sao gum contains xylan and LM pectin with various ratio. Base on gum concentration
and shear rate, suong sao gum exhibits Newtonian fluid or pseudoplatic material. Besides, activation energy
(Ea) of gums were from -15,71 to -23,02 (kJ/mol) reflecting their heat sensitivity and the increase of
temperature resulting in the increase of viscosity. Furthermore, at pH 6-10 or adding sugars (glucose,

sucrose) causes the increase in gum viscosity.

Keywords: activation energy, gum, sugar, suong sao, Viscosity.

1. Gigi thiéu

Suong sao 1a mot loai cdy dugc liéu dugc sir
dung nhiéu & Trung Qudc va ving Pong Nam A nhu
mot dugc pham truyén théng [1]. Gum swong séo c6
d6 nhot thap va co nhiéu tmg dung trong thuc phim
nhu dung trong cac san pham kem [2]. P4 ¢ nhiéu
nghién ctru vé thu nhan va danh gia cac tinh chét vé
d6 nhot cta gum suong sao [2-4]. Gum suong sdo
dugc thu nhan bang cach sir dung NaHCO; va duogc
két taa bang nhiéu tac nhan khac nhau trong d6 c6
ethanol [4]. Theo Feng T. et al. [2], d6 nhét cua gum
suong sao tang khi tding ham lugng gum, hay tang
ham luong sucrose bd sung. Gum suwong sao dat do
nhét cao nhat & pH 10 va thap nhat ¢ pH 6. Thém vao
d6, nhiét d6 cua mau gum ti 1¢ nghich véi do nhét.
Tuy vay, hau nhu chua c6 nhidu nghién ciru trong
nu6e dé cap dén nhitng van dé néu trén. Chinh vi vay,
chung t6i thuc hién nghién ctru ndy nhim muc dich
thu nhan, danh gia va so sanh cac dic tinh luu bién
cua gum suong sao, dac biét la vai cay swong sao
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duoc trong & thd nhudng Viét Nam, véi cac két qua
ngoai nudc. Tir d6, gitp cac nha san xuat hiéu rd hon
cac thay d6i vé& luu bién cua san pham cé sir dung
gum suong sao.

2. Vit liéu va phuong phap
2.1. Phwong phap thu nhgn gum Swong sdo

Suong sao (Mesona Blumes Benth) duoc mua tir
cho dia phuong ¢ quan Thu buc, TP.HCM vao
khoang thoi gian tir thang hai dén thang ba. La dugc
tudt khoi day, duoc sy déi luu (45°C, 48 gio) dé dat
dd6 am ~10% (w/w). L4 duoc nghién nho thanh bot va
rdy (@=125pm). Sau do, bot la dugc bao quan
(~30°C) trong hai I6p bao PE dugc hit chan khéng va
han kin. Gum suong sao duogc thu nhan co ban dya
trén phuong phap dugc mé ta boi Feng T. et al. [2]
hodc co chinh stra. C6 sau phuong phap thu nhén
gum suong sio nhu sau: (a) Phuong phap 1 (mau
ETH): bot 14 (5,0 g) duoc cho vao cbc thiy tinh 250-
ml va duogc tron déu véi 0,14 g/L NaHCO3 (125 ml),
sau d6 day kin. Huyén phu bot 14 duoc dé trong bé 6n
nhiét trong 2 gio & 95°C, mau dugc lién tyuc lic déu.
Sau d6, dich chiét dugc loc qua rdy (@=125um). Dich
qua rdy duoc két tua voi ethanol 96% (sao cho ndng
d6 ethanol trong dich chiét dat 70%, v/v). Mau duoc



Tap chi Khoa hoc va Cong nghé 124 (2018) 100-105

dit & nhiét do phong (~30°C) trong 10 phat dé quan
sat sur tao gel/két taa (néu co) [2]. (b) Phuong phéap 2
(mau CAS): bot 14 (5,0 g) duoc cho vao cbc thiy tinh
250-ml va dugc tron déu véi 0,14 g/L NaHCO3 (125
ml), sau d6 day kin. Huyén phu bot 14 dugc dé trong
bé 6n nhiét trong 2 gi & 95°C, mau lién tuc duogc l4c
déu. Sau do, dich chiét duoc loc qua ray (@=125um).
Dich qua ray dwgc bd sung CaSO, khan (0,3%, wiv)
va tron déu. Mau dugc dit ¢ nhiét do phong trong 10
phit dé quan sat su tao gel/két taa (néu co). (c)
Phuong phap 3 (mau ETA): bot 1a (5,0 g) dugc cho
vao coc thay tinh 250-ml va duoc tron déu véi nuée
cat (DW) (125 ml), sau d6 day kin. Huyén pht bot 1a
duoc dé trong bé 6n nhiét trong 2 gio ¢ 95°C, mau
lién tyc duogc lic déu. Sau do, dich chiét duoc loc qua
rdy (©=125pm). Dich qua rdy duoc két tua Vi
ethanol 96% (sao cho nong d¢ ethanol trong dich
chiét dat 70%, v/v). Mau duoc dat & nhiét d6 phong
trong 10 phut dé quan sat su tao gel/két tua (néu co).
(d) Phuong phap 4 (mau CAA): bot 14 (5,0 g) dugc
cho vao cdc thuy tinh 250-ml va duoc tron déu voi
DW (125 ml), sau d6 day kin. Huyén phu bot 14 dwoc
dé trong bé 6n nhiét trong 2 gio & 95°C, mau lién tuc
dugc lic déu. Sau d6, dich chiét duoc loc qua rdy
(@=125um). Cac mau dich qua ray duoc bd sung dan
dan CaSO, khan (0,025-0,5%, w/v) va tron déu. Mau
dugc dat ¢ nhiét do phong trong 10 phut dé quan sat
su tao gel/két taa (néu co). (e) Phuong phap 5 (mau
CAB): bot 14 (5,0 g) duoc cho vao cdc thay tinh 250-
ml, dwoc tron déu véi DW (125 ml), dugc bd sung
dan dan CaSO, khan (0,025-0,5%, w/v) va tron déu.
Sau d6, huyén phu bt 1a duoc ray (@=125um). Mau
dugc dat & nhiét do phong trong 10 phut dé quan sat
su tao gel/két tua (néu co). () Phuong phap 6 (mau
CAC): bot 14 (5,0 g) duoc cho vao cbe thay tinh 250-
ml, duoc tron déu voi NaHCO; 0,14 g/L (125 ml),
lien sau d6 dwoc bd sung dan dan CaSO, khan
(0,025-0,5%, w/v) va tron déu. Sau d6, huyén phu bot
1a duge riy (@=125um). Mau dugc dat ¢ nhiét do
phong trong 10 phut dé quan sat su tao gel/két tua
(néu co).

Cac mau gum, nhirng mau c6 kha ning tao gel
(mau ETH va CAS), s& dugc sdy ddi luu 45°C trong
48 g dé dat d6 4m <10% (w/w). Sau d6 mau duoc
nghién nho va riy (@=125um). Bot miu twong tng
dugc bao quan trong hai 16p bao PE duoc hut am va
han kin cho dén khi duoc st dung tiép theo. Cac mau
bot gum duoc pha lodng véi DW dé ¢6 cac mau gum
0,3-20% (w/v). Hiéu suit thu nhan gum duoc tinh
theo cong thirc: YE (%) = Mgetl/Mmateriaix 100%. Trong
d6, mgel VA Mmateriar 14 khi lwong cuia gel sau siy kho
va khoi lwong cua bot khé (tinh theo khéi lugng kho).

2.2. Phé héng ngogi Fourier (FTIR)

Mau bdt gum (2 mg) duoc tron voi KBr (200
mg) va dugc nén ¢ 8 bar trong 10 phit trudc khi
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dugc dua vao thiét bi FTIR. Phd FTIR duoc ghi nhan
bang thiét bi FTIR-8400S (Shimadzu, Japan). Phd
hép thu dugc ghi nhan tir s6 song tir 4000 dén 400
cm va 1866 diém cho mdi lan quét pho [5].

2.3. Cdc tinh chit vé dp nhét

Su thay d6i vé do nhét cia miu gum suong séo
& cac nong d6 khac nhau (0,5-20 %, wiv) Voi cac
nhiét do tir 25 dén 65°C (trong bé on nhiét) duoc ghi
nhan bang thiét bi do do nhot (cP) Brookfield model
DV-II+ Pro (Brookfield Engineering Laboratories,
Middleboro, MA) [6]. Pau do Spindle No.61 duoc st
dung dé ghi nhan anh huong cua toc do quay (1,5 dén
100 rpm) dén do nhot cua mau. Bé xac dinh su thay
dbi d6 nhét cua mau theo nhiét d6 va ham lwong mau
gum, dau do Spindle No.61 duoc st dung & toc do
quay 100 rpm. Céc thuy tinh loai 500-ml dugc dung
dé chira cac mau, mau duoc cho vao cdc sao cho vira
du ngép ranh trén truc gin dau do. Mau dwoc 6n nhiét
10 phat truée khi do. Anh huong coa tée do quay 1én
d6 nhét ciia gum duogc thuc hién ¢ diéu kién tée do
quay cua dau do tir 0,3-100 rpm véi cac mau ETH va
CAS & ham luong tir 0,3-20% (wW/v) & nhiét d6 25°C.
Anh huong cua nhiét do va ham lwong gum duogc
thuc hién ¢ diéu kién toc do6 quay 100 rpm, nhiét do
25-65°C Vvoi cac mau ETH va CAS & ham luong tir
0,5-20% (w/v). Anh huéng ciia pH (diéu chinh bang
dung dich NaOH va HCI) 1én d nhét cua cac mau
gum duoc thuc hién & didu kién tét do quay 100 rpm,
véi cac mau ETH va CAS ¢ ham lugng 10% (W/v) &
25°C. Anh huéng cua duong sucrose va glucose (0-
50%, w/v) 1én d6 nhét ciia mau gum duoc thyc hién &
diéu kién toc do quay 100 rpm, véi cac mau ETH va
CAS c6 ham lugng 10% ¢ 25°C.

2.4. Xdc dinh thanh phin héa hoc

D(f)ném, ham luong tro téng, protein, lipid va
duong tong cua bot 1a duge xac dinh theo phuong
phap cua Suzanne N. [7].

2.5. Phén tich thong ké

i Gia tri trung binh (n=3) va d¢ léch chuan dwoc
thé hi@n thanh ket qua. Phan tich phuong sai Anova
mot yeu to (Duncan’s test, P < 0,05) dugc tien hanh
dé xac dinh su khac biét gitta cac két qua. Tat ca cac
phéan tich thong ké dugc thuc hién bang phan mém
SPSS (Ver. 17,0; SPSS, Chicago, Ill., U.S.A)).

3. Két qua va ban luan
3.1. Thanh phan héa hoc ciia bt ld swong sdo

Bot 1a ¢6 thanh phan hoa hoc gom do am, tro,
protein, lipid va carbohydrate tuong tung 1a 9,12;
26,46; 9,11; 2,03 va 48.63%. Su khac biét trong thanh
phan hoa hoc cua bot 14 swong sdo trong nghién cuu
cua chang t6i va Feng T. et al [2] 1a do mau dwoc thu
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hoach tir cac diéu kién thd nhudng va canh tac khac
nhau.

3.2. Anh hwong ciia cdc phwong phdp thu nhan dén
khd nding tao gel ciia gum Swong sdo

Hiéu suit thu nhan gum suong sio ¢ cac mau
tao gel/két taa (ETH va CAS) lin luot la 23,47 va
17,65 %. Lai L.S. va Chao S.J. [10], da bao cao hiéu
suat trich ly gum tir 14 swong séo 1a 29.4%. Trong khi
do, Yang va Huang [11] cong bd hiéu suit trich ly
gum tur la suong sao lan luot la 33,8% va 43,5%.
Diéu nay cho thay rang, ngudn goc nguyén licu cling
nhu phuong phap tién hanh anh huong dang ké dén
hiéu suat thu nhan gum swong séo. Chi c6 phuong
phap 1 va 2 (m'fiu ETH va CAS) 1a tao duoc gel trong
qué trinh thu nhan. Cac mau nay duoc siy dé tao bot
ETH va CAS. Thong qua cac phuong phép thu nhan
gum suong sdo, cb thé thdy ring viéc bd sung
NaHCO; s& 1am cho pH dung dich trich ly bi kiém
hoéa (pH~10,10). Sau do, dung dich dugc gia nhiét va
tiép tuc bd sung CaSO, hoic ethanol dan dén viéc
hinh thanh gel. Phuong phap 1 va 2 cho thiy, vai tro
cua NaHCO3 1a rat quan trong trong viéc hinh thanh
gel cia mau. Cac phuong phap cho thy vai tro cia
viéc st dung nhiét d6 cao (95°C, 2 gio) trong viéc
trich ly gum tir bot 14 swong sdao. Song song véi sau
phuong phéap néu trén, ching t6i ciing tién hanh viéc
trich ly c¢6 sir dung 0,14 g/L NaHCOs, ¢6 su dung
nhiét do cao (95°C, 2 gid) nhung khong sir dung
ethanol hoic CaSOa & cac budc tiép theo. Tuy nhién,
cach thuc hién nay khong dan dén két qua tao thanh
gel.
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Hinh 1. Phé FITR cia miu gum ETH va CAS

Hau hét cac loai gum khi hoa tan trong dung
dich co thé bi két taa khi c6 mat cua ethanol véi ham
lwong khoang 70% (dung dich:ethanol=1:3), nhét 1a
ddi voi cac loai gum véi thanh phan polysaccharide
¢6 khdi lugng phan tir Ién. Cac gum véi thanh phan
polysaccharide co khoi lugng phan tir nho hau nhur rat
khé két taa ngay ca khi c6 mat ethanol & ham lugng
cao hon (dung dich:ethanol=1:4). Céc polysaccharide
tich dién am c6 thé d& dang bi két tua dan dén tao gel
khi ¢6 mit cua calcium [12] hodc céc ion kim loai hoa
tri hai khac [13]. Sy tao thanh gel cia pectin c6 mirc
d6 methoxyl thiap (LM pectin) xay ra khi c6 mat cua
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ion Ca?* & mot khoang pH rong véi sy co6 mit hoic
khong c6 miat cua dudong. Co ché tao gel cua LM
pectin 1a do su tao thanh cac mach dbi song song
duoc lien két boi ion Ca?* tao thanh chudi xoan véi
cac khdi “egg-box”, dugc gy ra do su twong tac gitra
Ca?* va nhom carboxyl [14-15]. Viéc gia ting ham
lugng ion Ca?* s& lam ting cac khdi “egg-box™ tir d6
lam ting kha nang két tua dan dén tao gel cia LM
pectin [14]. Két qua nay ciing dugc quan sat trong
nghién cuu cua chung toi.

3.3. Phé FTIR

Pho FTIR 1a mot cong cu co ban va hiru ich
trong viéc xac dinh ciu tao héa hoc va cac nhom chirc
hoa hoc cuia cac chat hitu co mot cach don gian va
nhanh chéng [8]. Hai dinh nam chdng lan nhau tai
~1066 va 1030 cm* dwoc gay ra boi lign két p (1->3)
cia xylan [5]. Binh hip thu 1650 cm™ 1a d4u hiéu
nhan biét cua nhom carboxyl ty do cua pectin; trong
khi d6, dinh hap thu 1750 cm™ 1a do cac nhém chirc
ester cuia pectin gdy ra [9]. Hinh 1 cho thiy dinh hép
thu 1750 cm? (vai cua dinh 1650 cm't) thap hon dinh
hip thu 1650 cm™ ching t6 su hién dién cua low
methoxyl (LM) pectin. Két qua pho FTIR cua hai
mau gum suong sao ETH va CAS cho thiy ca hai
mau gum nay déu chira ti & khac nhau cia xylan va
LM pectin (¢ cAc mirc methoxyl khac nhau).

3.4. Anh huéng cia téc dj bién dang lén dj nhot
cia 2 mau ETH va CAS

O ham luong thap (1-5 %), d6 nhét cua ca hai
mau gum hau nhu khong bi anh huong boi tée do
bién dang (hinh 2). Tuy nhién, véi ndng d6 cao hon
10%, trong khoang tdc d6 bién dang thip (<3,0 s),
d6 nhét gum swong séo giam khi ting tde do bién
dang. Trong tat ca cac mau, khi téc d6 bién dang >3,0
s, d6 nhét cua mau doc 1ap véi toe do bién dang.
Mau ETH c6 do nhét cao hon mau CAS trong tt ca
cac diéu kién thi nghiém. Can ctr theo nghién ctu cua
Mitschka P. [16] va Medeni M. [6], y=kn/An)xN;;
trong d6 # 1a téc do bién dang (shear rate, s1), N; la
téc do quay (rpm) cua dau do, n 1a chi s6 dong chay
(flow index, n=1 dugc xac dinh trong nghién ctru cua
chung t6i voi R2>0.95), kn, (=0.967) 1a hé s6 thuc
nghiém [16]. Mdi twong quan giita d6 nhot (cP) va
téc d6 bién dang dwoc sir dung dé xac dinh thudc tinh
lwu chat caa mau. Do d6 nhét hau nhu khong thay doi
khi thay déi téc d6 bién dang, gum suong sdo duoc
xem 1a thudc nhom chat long Newton (chat long that
sw). Tuy nhién, khi ndng d6 gum cao dong thoi voi
téc do bién dang thip (1<3,0), gum suong sdo lai thé
hién tinh chat cua chat long gia déo (shear-thinning)
[2,17]. Mot san phim co tinh gia déo 1a khi cho vao
chai va lac thi s& tro nén “long” va san phim nay c6
thé bo sung truc tiép vao qua trinh nhao tron dang
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dién ra [18]. Két qua nay dugc xem la kha tuong
dong véi nghién ciu cua Feng T. et al [2].

3.5. Anh huéng cia nhigt dp va ham lugng gum Ién
dp nhet ciia 2 mau ETH va CAS

Mau ETH va CAS & cac muc ham luong thap
(<5,0 %) c6 do nhot thap va gan nhu khong c6 nhiéu
su khac biét (hinh 3). G ham luong gum >5,0 %, dic
biét & mac >10%, d6 nhét ti 1€ thuan véi ham lugng
gum nhung ti 1€ nghich véi nhiét d6. Cang tang ham
luong gum thi sy khac biét vé do nhét theo nhiét do
cang 16n. Co thé thiy rang, trong tat ca cac diéu kién
thi mau CAS ludén c6 do nhét thap hon mau ETH.
Attia M. Elfak et al [19] cho rang, mau gum c6 do
nhét cao 1a do thanh phan polysaccharide trong mau
¢6 cdu hinh dan rong hon. O nhiét d6 cao, mach
polysaccharide thio xoén, cac phén tir polysaccharide
bi kich hoat va chuyén déng, ning lugng hoat hoa
(Ea) ciia cac chuyén dong nay du cao dé vuot qua cac
luc rang budc gitra cac phan tor véi nhau lam dung
dich tro 1én long hon va giam do nhot [20]. Anh
huong cua nhiét do 1én do nhét cia cac mau gum
dugc md ta theo phuong trinh Arrhenius:
N=Aexp®¥RD_trong d6 n 1a d6 nhét (cP hoic mPa.s
1y A 1a hang sd, R 1a hang sb khi 1y twong (8,31246
J/K/mol), T la nhiét 3§ Kelvin (K) va Ea 1a nang
lugng hoat hoa (kJ/mol). Phuong trinh Arrhenius c6
thé duoc biéu dién dudi dang dwong thang tuyén tinh:
In(M)=(-E«/R)(1/T)+In(A). Phuong trinh Arrhenius va
ning lwong hoat héa E, ctia mau ETH va CAS dugc
thé hién ¢ bang 1. Gia tri 4m cua Ea thé hién mébi
tuong quan ti I& nghich gitra d6 nhét va nhiét do
(trong khoang khao sat). Gia tri tuyét ddi E, cao
twong wng véi sy nhay cam véi nhiét do caa gum
swong sdo, diéu nay ciing di duogc quan sit &

carragenan, xanthan, tinh bét, pectin va gelatin [20].
Két qua nay cho thiy viéc kiém soat nhiét do s& dong
mot vai tro quan trong trong qui trinh k¥ thuat co st
dung gum suong sao [2].

3.6. Anh huéng ciia pH va dwong lén dp nhét ciia 2
méau ETH va CAS

pH c6 anh huong rd rét 1én do nhot cia mau gum
ETH va CAS (hinh 4-trén va 5). Trong khoang pH
acid tir 5-6 hoac pH kiém tir 10-12 , d6 nhét co xu
hudng ti 1€ nghich véi pH. Nguoc |al trong khoang
pH tir 6-10, do nhat ti 1¢ thuan véi su thay doi pH.
Trong moi truong acid manh (pH<4), nhém -COO
cua polysaccharide trong dung dich bi proton hoa dan
dén viéc polysaccharide khong bi tich dién va tré nén
uyén chuyén hon, tir d6 lam giam d6 nhét. O méi
truong acid yéu hodc méi truong ¢ pH dan dan ting
cao, nhom carboxyl bi proton héa mét phan hoic
hoan toan khong bi proton hoa dan dén hinh thanh lyc
déy tinh dién gitra cac nhom -COO" ¢6 mit trén mach
polysaccharide tir d6 1am cho cac chudi bi din ra va
lam ting d6 nhot cua dung dich. Két qua nay ciing
dugc quan sat ¢ dung dich xanthan gum trong khoang
pH 2,5-5,0 [21]. O mot khoang pH kiém xac dinh
(pH~10), -OH" trén polysaccharide tuong tac voi
nuée tao cac lién két hydrogen noi mach. Luc nay
chudi polymer tich dién mot phan va tao lyc day tinh
dién lam cac chudi bi din manh tir d6 lam ting do
nhét dung dich. Khi tiép tuc tang pH (>10), cung voi
gi tri pH cao 1a ham lugng ion Na* cao dan dén viéc
lam che chin luc day tinh dién gilra cac nhoém tich
dién trén polysaccharide tir 6 lam chudi polymer bi
cuon xoan lai kéo theo giam do nhét cua dung dich
[22].
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Hinh 2. Anh huong cua téc do Hinh 3.
bién dang 1én do nhot cia gum

(25°C).
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Anh huéng cia ham
lugng va nhiét do 1én d6 nhat cua
gum (100 rpm).
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Hinh 4. Anh huéng cia pH, duong
sucrose va glucose 1én d nhat cua
gum (10 % wi/v, 25°C, 100 rpm).
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Bang 1. Phuong trinh Arrhenius va nang luong hoat
hoa (Ea) ctia cac mau gum suong sao.

Mau | Ham Phuong trinh Hé sb Ea
luwong Arrhenius R? (kJ/mol)
(%, “Iw)
2,0 y = 2267,8x-5,8789 | 0,9710 | -18,85
ETH 50 y =2419,6x-5,9753 | 0,9799 | -20,12
20,0 |y=1890,4x-2,8079 | 0,9735 | -15,71
2,0 y =2441,1x-7,3167 | 0,9595 | -20,30
CAS 5,0 y =2733,6x-7,7212 | 0,9954 | -23,02
20,0 |y=2766,8x-6,2388 | 0,9951 | -23,00

PpH tang

Hinh 5. Anh huong cia pH 1én do nhét cia gum
suong sao trong dung dich [17].

Ham luong duong bd sung ti & thuan voi do
nhét caa mau gum ETH va CAS (hinh 4-dudi). Dung
dich sucrose c6 d9 nhdt cao hon dung dich glucose.
Vi vay, viéc bd sung sucrose vao gum suong sio co
khuynh huéng lam cho d6 nhét cao hon so véi viéc
bé sung glucose. Trong d6, mau ETH luén cé do nhot
cao hon mau CAS, tuy nhién sy khac biét khong qua
I6n. Mac du vay, su khac biét vé do nhot cua dung
dich gum giy ra do viéc bd sung glucose hoic
sucrose & cac ham luong khac nhau 1a khong nhiéu.
Trong hai loai duwong, duong nhu sucrose c6 sy twong
tac v&i gum hon 1a glucose. Theo Attia M. Elfak et al.
[19], khi duong dugc bd sung vao dung dich
polysaccharide s€ lam giam hoat d§ nudce, lam tuong
tac polysaccharide-dung moi giam va lam ting tuong
tac polysaccharide-polysaccharide tir d6 kéo theo do
nhét cia mau gum gia tang.

4. Két luan

Nghién ctru da dua ra hai phuong phéap thu nhan
gum c6 thanh phin héa hoc khac nhau. Gum swong
sdo c6 chira mot ti 1€ xylan va LM pectin (c6 muc do
methyl hoéa khac nhau). V@& co ban, gum swong séo la
mot loai gum “long” thudc luu chat Newton, do d6
viéc sir dung gum suong séo khong lam thay déi do
nhét cua san pham cé sir dung khudy tron ¢ téc do
cao. Trong cac qui trinh cong nghé, do nhot caa san
pham tang khi ting ham lwong gum bé sung hay giam
nhiét d6. Két qua phan tich ning lugng hoat hoa cho
thiy mau CAS nhay cam véi nhiét d6 hon mau ETH,
¢ nghia 13 & cuing mot nhiét do thi mau CAS cho do
nhét thip hon mau ETH. Cac miu gum déu dat do
nhét cao nhat & pH 10 va thap nhat & pH 6. Khi bd
sung sucrose vao gum suong sao sé lam tang do nhot
cta san pham.
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